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Aksagay’da figmanin Beyaz Peynie, Lalitemiz ile \oooom2 kapalt Yatuam ve AR-GE Sit ve Peyniralt. Profesyonel ekivimiz
temelleai atlde. Kasar- Peynie, Tulum ulusal maricette YoooomZ ack yiu ilan ettik. Suyu Toz grutbu igin ve yaptgumz
Peynit ve Lem adumizdan ss2 Alana sahip Aksaray spray diyer- initesi  teknolojik yatugamlag
Peynie- olagak igian ettigmeye ofganize sanayi hayata gecirdik. ile sizlere hep en
cesitliligini apthudic. vasladuk. vilgesinde iyisini sunmak icin
yatwama vasladue. calisyor- olacagez.
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UYEUN tAMMADDENIN LABULU
Uluslagarase standartlacda yapilan andlizler sonucu sartlaga uygunlugu onaylanan
sintler- isletmeye kaoul edilie, lavoratuvarlagamzda analizleri yapildictan sonta
pastorize isleminden sonia evaporatsrlere koyulastialmak izere gsnderilie.

URETIM ASAMASI
Sitte bulunan sirt suyunun snce buharlastitalp daha sontada yogunlastiealmasyla
olusan kueu maddeyi spray dryee- yontemi ile toz haline getirilmesiyle elde edilen
vesin degerti yitksek ik st i olarak size sunuyoruz.

UGURAY SUT Tozu Ve PEYNIR ALTI SUYU Tozu
Toz rinlerimiz el degmeden paketlenie., paketleme islemi gudaya uygun olarak
25kg Lk % katl kpaft torwalagda, polietilen torva iceisinde sevkiyata hazi
hale gelie..
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Peynir yapimi sirasinda kazein ve yagin pihti olarak ayrilmasindan sonra, geri
kalan ve bilesimi peynir ¢esidine ve yapim teknigine bagh olarak degisen peynir
serumunun toz haline getiriimesi ile elde edilen mamdlddr. Peynir alti suyu, yagsiz
st kuru maddesine yaklasik 2/3'sini ve st sekeri, serum proteinleri, suda ¢6éziinen
vitaminler gibi beslenme fizyolojisi bakimindan degerli maddeler igerir.

Peynir Alti Suyu Ulkemizde yillardir bir atik olarak gorilmis ve buyok bir .
cevre kirliligine sebep olmustur. Uguray Siit A.S.; ic Anadolu bélgesinde kendi peynir
fabrikalarindaki peynir suyunu alarak, g¢evre kirliligini dnlemis ve endustriyel anlamda

cok kiymetli olan Peynir Alti Suyu Tozunu Uretmektedir. Dogal Peynir Alti Suyunda

bulunan % 8 mineral maddelerden ( Tuz (Sodyum, klor), Nitrat, Nitrit minerallerin

% 5 ini olusturmaktadir). Bu mineraller; bebek mamalari, ¢ikolata, dondurma, yogurt

gibi son Urlnlerde de arzu edilmemektedir.

Uguray St A.S ¢atisi altinda toplanan Taze Peynir Alti Suyunun
yapisinda bulunan bu mineral maddeleri uzaklagtirmak igin
elektrodiyalizden gegcirilerek Demineralize Peynir Alti Suyu Tozu
Uretilmektedir.

Uguray Sut A.S Peynir Altt Suyu Tozu Kullanim Alanlari,
Cikolata, bisklvi, gofret, dondurma, bebek mamasi, c¢orba,
islenmis et Urtnleri, yem katki maddesi, unlu mamdaller sektérleri
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Peynir yapimi sirasinda kazein ve yagin pihti olarak ayrilmasindan sonra, geri
kalan ve bilesimi peynir ¢esidine ve yapim teknigine bagl olarak degisen peynir
serumunun toz haline getiriimesi ile elde edilen mamduldir. Peynir alti suyu,
yagsiz sit kuru maddesine yaklasik 2/3'sini ve st sekeri, serum proteinleri, suda
¢b6zunen vitaminler gibi beslenme fizyolojisi bakimindan degerli maddeler icerir.

............. Peynir Alti Suyu Ulkemizde yillardir bir atik olarak degerlendirilmis ve bilyiik bir gevre
kirliligine sebep olmustur. Uguray Sit A.S.; ic Anadolu bélgesinde kendi peynir
fabrikalarindaki peynir suyunu alarak, gevre kirliligini énlemis ve endustriyel anlamda
cok kiymetli olan Peynir Alti Suyu Tozunu Uretmektedir. Dogal Peynir Alti Suyunda
bulunan % 8 mineral maddelerden (Tuz (Sodyum, klor), Nitrat, Nitrit minerallerin
% 5'ini olusturmaktadir. Bu mineraller; bebek mamalar, ¢ikolata, dondurma, yogurt

gibi son Uriinlerde de arzu edilimemektedir.

Uguray Sut A.S ¢atisi altinda toplanan Taze Peynir Alti Suyunun
yapisinda bulunan bu mineral maddeleri uzaklagtirmak igin
elektrodiyalizden gecirilerek Demineralize Peynir Altl Suyu Tozu
Uretilmektedir.

Uguray Sut A.$ Peynir Alti Suyu Tozu Kullanim Alanlari;
Cikolata, bisklvi, gofret, dondurma, bebek mamasi, corba,
islenmis et Urtnleri, yem katki maddesi, unlu mamdller sektérleri
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Peynir yapimi sirasinda kazein ve yagin pihti olarak ayrilmasindan sonra, geri kalan
ve bilesimi peynir cesidine ve yapim teknigine baglh olarak degisen peynir serumunun
toz haline getirilmesi ile elde edilen mamdildir. Peynir alti suyu, yagdsiz sut kuru
maddesine yaklasik 2/3'sini ve sit sekeri, serum proteinleri, suda ¢dziinen vitaminler
gibi beslenme fizyolojisi bakimindan degerli maddeler icerir.

Peynir Alti Suyu Ulkemizde yillardir bir atik olarak degerlendirilmis ve blyik bir cevre
kirliligine sebep olmustur.Uguray Siut A.S.; ic Anadolu bélgesinde kendi peynir
fabrikalarindaki peynir suyunu alarak, g¢evre Kirliligini énlemis ve endUstriyel anlamda
cok kiymetli olan Peynir Alti Suyu Tozunu Utretmektedir.

Dogal Peynir Alti Suyunda bulunan % 8 mineral maddelerden
(Tuz (Sodyum, klor), Nitrat,Nitrit minerallerin % 5'ini olusturmaktadir.)
Bu mineraller; bebek mamalari, ¢ikolata, dondurma, yogurt gibi son
drinlerde de arzu edilmemektedir. maddeler igerir.

Uguray Sut A.S catisi altinda toplanan Taze Peynir Alti Suyunun
yapisinda bulunan bu mineral maddeleri uzaklastirmak igin
elektrodiyalizden gecirilerek Demineralize Peynir Alti Suyu Tozu
Uretilmektedir.

Uguray Sut A.S Peynir Altt Suyu Tozu Kullanim Alanlari;
Cikolata, bisklvi, gofret, dondurma, bebek mamasi, corba,
islenmis et Urtnleri, yem katki maddesi, unlu mamiller sektorleri
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'lir':'a};-iil G
Cesitli peynirlerin Uretimlerinden olusan taze peynir ' Ai'mllig-"." .

alti sularinin demineralizasyon ve evaporasyon iglemi . Tozufee
sonrasi spraydry kurutulmasi ile elde edilen toz ¢esididir. Tt
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Besin olarak mikemmel bir gida olan sittin, butiin dogal 6zelliklerini koruyarak onu
dayanikli hale getirmek ve gida sanayinin sut ihtiyacini kargilamak icin sit tozu Uretim
teknolojileri gelistirildi. Uguray Sit A.S, Dinya da en gelismis sistemlerle, tamami
- u r otomatik, bilgisayar kontrollli, modern tesislerini kurarak, bugiin Avrupa normlarinda

ug ay Uretim yapmaktadir.
% ISO 9001 kalite yonetimi ve ISO 22000 gida guvenligi kurallari i¢inde, ¢evreye duyarli
a WM et ve is guvenligini her zaman 6n planda tutan Uguray Sut A.S sut tozu Grlnleriyle ve e

kalitesiyle en ¢ok tercih edilen marka olmak igin calismalarina hizla devam etmektedir.

Sut tozu higbir katki maddesi veya imalat yardimci maddeleri kullaniimadan,
bitin kalite kontrolleri yapilmis taze ve saglikli sitlerden Gretilir. Uretim
tamamen otomatik ve bilgisayar kontrolli sistemlerde el degmeden yapilir.

Batin Uretim asamalarinda muhtelif noktalardan alinan numunelerle K

devaml kalite kontroll iginde Uretilen Urinlerimiz, butin tetkiklerin W
tamamlanmasi ile kalitesi onaylanmis olarak satisa hazir hale
getirilmektedir.

icerigi tamamen saf, dogal st olan Uguray Sit tozlari, yagsiz veya tam
yagli stt tozlar olarak uretilirler. Polietilenli kraft torba ambalajlarda 25kg.
olarak gida sanayinin hizmetine sunulmaktadir.
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Besin olarak mikemmel bir gida olan sittin, bitlin dogal 6zelliklerini koruyarak onu dayanikl hale getirmek
ve gida sanayinin sit ihtiyacini karsilamak icin sittozu tretim teknolojileri gelistirildi. UGURAY SUT A.S.
Dinya da en gelismis sistemlerle, tamami otomatik, bilgisayar kontroll, modern tesislerini kurarak, bugin
Avrupa normlarinda dretim yapmaktadir.

ISO 9001 kalite ydnetimi ve ISO 22000 gida guvenlidi kurallari icinde, gevreye duyarli ve is glvenligini her
zaman 6n planda tutan Uguray Sut, bugiin kalitesiyle ¢ok tercih edilen marka olmak i¢in galismalarina hizla

COTE G e Sit tozu higbir katki maddesi veya imalat yardimci maddeleri kullaniimadan, bitin

kalite kontrolleri yapilmis taze ve saglkli sitlerden uretilir. Uretim tamamen otomatik
ve bilgisayar kontrolli sistemlerde el degmeden yapllir. Segilen sutler dnce pastédrize
edilir. Satin igindeki suyun buyidk kismi vakumlu evapératorlerde alinarak suit
konsantresi elde edilir. Sit konsantresi kurutma odasinda, kuru sicak hava Uzerine
atomizerle puskurtulerek kurutulur. Kurutulmus sut zerrecikleri havadan ayristirilarak,
sogutulur ve 6zel ambalajlarinda paketlenerek depolanir.

Bltin Uretim asamalarinda muhtelif noktalardan alinan numunelerle
devamli kalite kontrolU iginde dretilen GrUnlerimiz, butin tetkiklerin
tamamlanmasi ile kalitesi onaylanmis olarak satisa hazir hale
getirilmektedir. icerigi tamamen saf dogal, siit olan Uguray Siit Tozlari,
yagsiz veya tam yagh olarak Uretilirler. Polietilenli kraft torba ambalajlarda
25kg. olarak gida sanayinin hizmetine sunulmaktadir. Uguray Stut A.S. en =
gelismig sistemlerle, tamami otomatik, bilgisayar kontrolli, modern e
tesislerini kurarak, bugiin Avrupa normlarinda Uretim yapmaktadir.

SUT TOZU KULLANIM ALANLARI;

.+ Pasta ve hamur iglerinde * Hazir gorbalarda

.« Cikolata ve sekerlemelerde * Hayvanlar igin hazirlanin mamalarda

.+ Biskivi, gofret ve bebek mamalarinda * Yogurt yapiminda yapmaktadir. . _— -
Sit Tozu Urtnlerimiz

. » Dondurma yapiminda .
Do o . 5 . T Uluslararasi Gegerli
: Sat temininin ya da sit saklamanin zor oldugu yerlerde sit tozu tiketimi Helal Sertifikali'dir
. tercih edilmektedir. Ayrica, Afrika gibi Ulkelere gida yardimlarinda, sutin '
besin degerini o insanlara ulastirmak icin gida guvenligi ve ekonomik
sebepler nedeniyle yine st tozu tercih edilmektedir. yapmaktadir.
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Taze sitten separetor yardimiyla ayrilan krema tekrar pastérizayon isleminden geger ve minimum
% 65 yag icerecek sekilde standardize edilir ve 18 kg'lik lakli teneke kutulara dolum iglemi yapilir.
Krema, Terayag ve Kahvaltilik krema tretimi icin kullaniimaktadir.
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ADRES: Organize Sanayi Bolgesi Mehmet
Altinsoy Bulvari, No:9 AKSARAY/TURKIYE
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MAIL: info@uguraysutas.com
TEL: +90 382 266 25 51 (pbx)
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